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Millésime 2012
Début des vendanges   03 Octobre
Fin des vendanges   14 Octobre
Assemblage    Cabernet Sauvignon 63%
     Merlot 32%
     Cabernet Franc 5%

Barriques neuves    70%
Durée d’élevage    15 mois
Rendement    38hl/ha
Proportion de 1er vin   70%

Alcool (en% vol.)   13°
Acidité (eng/l H2So4)   3.7
pH     3.71

Mise en bouteilles   Du 14 Mai 2014 au 19 Mai 2014
Production    125 0000 bouteilles

La couleur est d’un rouge grenat profond. 
Son nez éclatant dévoile des notes de fruits frais (groseilles et cerise burlat) et 
de fruits à chair blanche comme la poire, réhaussées par des arômes de cacao, 
réglisse et âtre de cheminée. La bouche est engageante avec une attaque franche 
�H�W���H�[�S�O�R�V�L�Y�H���S�U�R�O�R�Q�J�p�H���S�D�U���G�H�V���W�D�Q�L�Q�V���V�X�D�Y�H�V���H�W���E�L�H�Q���H�Q�U�R�E�p�V�����/�D���ç�Q�D�O�H�����G�·�X�Q�H��
�E�H�O�O�H���I�U�D�L�F�K�H�X�U�����V�H���F�R�Q�F�O�X�W���V�X�U���G�H�V���Q�R�W�H�V���G�H���F�R�Q�ç�W�X�U�H���G�H���J�U�L�R�W�W�H���H�W���G�H���F�D�U�D�P�H�O���D�X��
lait.

dégusté à la propriété en Avril 2013

ROBERT PARKER - Février 2013 (89)

« The 2012 is certainly a major improvment. Deep, subtle, cedar and Christmas fruit 
cake, ripe, well-made wine which displays some butle oak as well as excellent 
ripeness, texture and length. »

WINE SPECTATOR - Mars 2013 (91)

« A solid core of cassis ansd blackberry fruit is a liberally framed by dark cocoa and 
�H�[�S�U�H�V�V�R���Q�R�W�H�V���D�Q�G���F�D�U�U�L�H�G���W�K�U�R�X�J�K���W�K�H���F�D�U�H�V�V�L�Q�J�����E�O�X�H�E�H�U�U�\�����V�S�L�F�H�����D�Q�G���O�L�F�R�U�L�F�H���ç�O�O�H�G��
�ç�Q�L�V�K�����ª

GAULT & MILLAU - 2011 (17)

« Très belle réussite dans un style moderne cherchant la rondeur dans le charnu du 
fruit. La texture est crémeuse, cachant ses volutes suaves une trame rafraichissante. »


